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NUESTRA HISTORIA

Nieco|o q Alessandvo
comenzavon a compartiv

una gran pasion pov |a
gastronomia en 2010 cuan4o
Se conocieron en una de |as
wejores escuelas de cocina

4e [talia la Universita 4ei
CQapori de Perugia,
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A partir de alli emprendieron un camino que los llevd a viajar juntos por toda Europa,

trabajando con grandes chefs, entre ellos Paco Pérez, gracias al cual entraron en
contacto con la gastronomia espanola.

A partir de ahi, sintieron la necesidad de crear algo nuevo, diferente de lo que la
mayoria de sus “colegas” hacian con éxito: la pizza. Asi analizaron las caracteristicas
de este plato y de su éxito mundial, y descubrieron esas mismas cualidades en la
“Cotoletta alla milanese”, un plato profundamente arraigado en el tejido gastrondémico vy
cultural de muchos paises de Europa y del mundo.

La visidén es la de un plato clédsico, sencillo, enriquecido con una creatividad
auténticamente italiana, elaborada con productos de la mds alta calidad. Algo que
combina tradicidén e innovacién, que transforma simplicidad en sabor. Algo popular, para
todos los gustos y que, sobre todo llega, también a casa, igual que una pizza.



[AMILANESE

Una marca que
rinde homenaje a
la milanesa vy a
los que quieren

emprender con

sabor
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5 OUE NOS HACE DIFERENTES?

Somos especialistas en milanesas, elaboradas artesanalmente con una receta
propia y los mejores ingredientes, donde la satisfaccidn del cliente es

la prioridad. Por todo ello,

milaneserias de Espanfa.

(V] ESPECIALIZACION

Tenemos una carta de producto
reducida, centrandonos en lo que
realmente hacemos de maravilla.

* Nuestras famosas milanesas y sus
irresistibles aderezos y coberturas
totalmente caseras.

 Para conseguir un sabor y textura
excepcional hemos realizado cata
de muchas piezas, cortes y tipos
de carne. Por ello, hemos querido
aprovechar esos conocimientos para
ofrecerte también unas burgers muy
especiales.

@ ELABORACION PROPIA

[AMILANESE

e Elaboracidén artesanal al estilo
italiano.

* Empanado crujiente, sabroso y
auténtico.

* Fritura con maquinaria
especializada para reducir el
aceite y resaltar el sabor.

Dossier Informativo de Franquicia | 4

nos han catalogado como una de las mejores

MATERIAS PRIMAS

Carne y productos frescos de
proveedores nacionales. El sabor
distintivo de LAMILANESE, con
ingredientes también importados
de Italia.

EXPERIENCIA DE CLIENTE

Que nuestros clientes repitan es
nuestra prioridad. Por ello, méas alla
del producto, hacemos especial hincapié
en ofrecer un trato exquisito y un
servicio &agil.

VISIBILIDAD DE MARCA

No pasamos desapercibidos. Bldscanos

y nos encontrarads en el top de las
mejores milanesas de Madrid y Espana.
No lo decimos nosotros, sino los
medios y nuestros propios clientes, lo
que se traduce en un posicionamiento
excepcional.




NUESTROS PRODUCTOS

Las milanesas

Huevos fritos

Classica Carbonara

Cotto, Funghi

De la Casa y Mozzarella

N'duja y Gorgonzola Tonnata Boscaiola
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NUESTROS PRODUCTOS

Las hamburguesas

iPrepdrate para una experiencia culinaria
Unica! Olvidate del pan tradicional. En
esta hamburguesa, la carne se fusiona con
un pan especial y crujiente. El exterior
tostado contrasta a la perfeccidén con un
interior jugoso y lleno de sabor.

Esta hamburguesa es una reinterpretacidn
audaz y deliciosa que te invita a
descubrir una nueva forma de disfrutar de
este cléasico.

Carbonara - Quattro Quesos

Un placer pava los sentidos que

no te dejava indifevente

- N'duja y Gorgonzola -
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PROCESO DE ELABORACION

Preparacién artesanal
de la carne

Tratamos cada pieza
aplicando una técnica
especifica que respeta
la fibra de la carne

y asegura una textura
jugosa. Una buena
milanesa requiere una
buena materia prima.

Un empanado
diferente

Usamos una mezcla
exclusiva inspirada
en la cocina japonesa
para un rebozado
crujiente, sabroso y
auténtico.

El secreto de una gran wilanesa no es solo e| produeto.

Fritura controlada
con tecnologia propia

Freimos con maquinaria
especializada que
minimiza la absorciédn
de aceite, manteniendo
el sabor, la textura vy
la ligereza. Esto nos
permite ofrecer una
milanesa mas saludable
sin perder su esencia.

es e| proceso |o que garantiza un vesultado tnico
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Aderezos y coberturas
personalizadas

El broche final

para enamorar a los
clientes: personalizar
la milanesa al

gusto con nuestros
aderezos y coberturas,
elaboradas a partir de
recetas artesanales vy
los mejores productos.



IMPACTO DIGITAL VISIBLE

MEDIOS DIGITALES
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ELLE

» Los mejores restauranies argentinos de Madrid
+ Ruta gastrondmica por Buenos Aires

+ Lareceta de ln mejor milanesa de Bugnos Aires

POR WACASENA (SERNA  FUBLIGADO: 3110172324

Las mejores milanesas de Madrid: asi son. esta e
su historia y asi se comen

La carne empanada de erigen italiano, pero tambsén argentino, cada vez se hace mas latente en la carta de muchos
restaurantes. 2Ha legadola hora de decirle adids al escalope v abrazar la milanesa?

LI
~ Pincha en cada noticia
para saber méas
[.as mejores milanesas de Madrid
=3

RICHEMONT MAISON
ot

minutos

Donde probar las mejores milanesas en
Madrid. la receta cuvo origen sigue siendo
cuestionable

WETAIBARTES ALLWNDRA GORZALET |OTICIs TB04 0008 v (B (F ) (X () 5

L& pogakinichied dhin ecile Nbate @ Ginves religEads i abeamal, Sa b dé on pRaT0 Giie (o 08 & ok
gEneecion gue e ke ponge Brciea, ¥ e5ios locales modrictos hacen s mejores de |o cided,

La Milanese Madrid

El nombre lo dice todo. En un local moderno, este restaurante se
especializa en este plato que gusta a todos. Aqui probaras filete de ternera
rebozado y frito acompanado de los mejores productos italianosy

patatas.

Hay para 1y para 2, asi se pueden compartir. Esta la clasica, con ricula,
tomate cherry, laminas de grana padano y vinagre de modena; salsa
carbonara, pecorino romano DOP y guanciale crujiente; v hasta la que

combina mortadella DOP y aceite de trufa, entre otros.

D o Batds ESOaDan pracios EOondmoos p & pariakIndo an milinesas

Donde comer las mejores milanesas del PaiS s veces recubierta de todo tipo de

MARTA BURBUES |

ELLE

Crujiente por fuera y jugoso por dentro, el filete empanado es una de las
cosas mas ricas y sencillas que existen. Socorrido para padres y placer
culpable para adultos, este plato tan sencillo nos ha conquistado a todas
en algin momento de nuestra vida. Y es que es verlo en una carta v es

imposible resistirse.

Empanar la carne es una costumbre muy extendida por el mundo. Tanto
que cada pais casi tiene su receta. Quizds los primeros en hacerlo
fueron los austriacos, dando lugar a su conocido schnitzel, que se
extendi6 rapidamente por todos los paises vecinos. El cordon bleu en
Francia, el cachopo en Asturias, el escalope en toda Espana y hasta el
tonkatsu en Japon. Todos hemos acogido con los brazos abiertos al filete

empanado.

1, la milanesa, un filete de gran

que tamhién la elaboran con

cuantas deliciosas...

LMargurg Tmml
- wgh
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toda la
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bien al
plato of
Mejone
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&Y a la argentina? Tenemos un espacio genial que se dedica en cuerpo v alma al plato. Se llama
La Milanese v es un local en Francisco Silvela, en el que, como su propio nombre indica, las
milanesas son protagonistas. Utilizan earne de vacuno con 45 dias de maduracion, las
preparan crujientes por fuera v tiernas por dentro y hay tantas recetas que te sera casi
imposible elegir solo una. La milanese de la casa lleva mortadela recién cortada y trufa
fresca, mientras que la 'boscaiola’, se termina con jamén ahumado, speck, queso ahumado
scarmoza v setas. También tienen una con ‘nduja’, una especie de sobrasada calabresa y
gorgonzola, una cuatro quesos v la clisica, con rucula, tomate cherry, liminas de parmesano
v vinagre de Madena. Y todas son absolutamente irresistibles.



https://www.elle.com/es/gourmet/donde-comer/a46389139/mejores-milanesas-madrid/ 
https://www.traveler.es/articulos/mejores-milanesas-de-madrid-restaurantes 
https://www.20minutos.es/gastronomia/restaurantes/probar-mejores-milanesas-madrid-receta-origen-cuestionable-5698256/ 
https://www.elle.com/es/gourmet/donde-comer/a46389139/mejores-milanesas-madrid/ 
https://okdiario.com/curiosidades/donde-comer-mejores-milanesas-del-pais-11263664 
https://okdiario.com/curiosidades/donde-comer-mejores-milanesas-del-pais-11263664 
https://www.traveler.es/articulos/mejores-milanesas-de-madrid-restaurantes 

IMPACTO DIGITAL VISIBLE

L
~ Pincha en cada noticia ,
MEDIOS DIGITALES R P @lamilanesemadrid
para saber més
deviafesymargares i lambenesemsdrid o ol b e ¢ e e ¥ davidcultive y 2 personas mis ore rlpalasardefable ¥ lamilanesemacdrid
Audic sngiral [ ke Gl 0 i . Bk Tomoi = Wi o " ‘ Avdic grigined r orshamadal = Ludio angnal

@deviajesymanjares @elplatoenlamesa @davidcultivo @elpaladardefabio
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https://www.instagram.com/deviajesymanjares/?hl=es
https://www.instagram.com/elplatoenlamesa/?hl=es
https://www.instagram.com/davidcultivo/?hl=es
https://www.instagram.com/elpaladardefabio/?hl=es
https://www.instagram.com/lamilanesemadrid/?hl=es

[AMILANESE
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RESENAS

Google
Resenas

0 Natalia Gémez *k k k%

LA MEJOR MILANESA DE RES QUE HE PROBADO EN
MI VIDA! Relacidén tamafo-precio més que
perfecta. Sdper tierna la carne que ni
falta hizo del cuchillo. Muy amables en
todo momento y nos atendieron muy bien. Mas

TripAdvisor

4] {®

0 Alberto Valverde %k % %%

Las milanesas estédn increibles, con la
carne muy tierna. Y la atencidn estupenda.
Es la segunda vez que vengo y volveré. Mas

0 Jorge Lépez kkkk

Menuda maravilla de comida! Hemos tenido
la suerte de conocer el restaurante de
Alessandro, chef y metre italiano, que nos ha

recomendado “los platos sencillos pero bien
hechos” como él dice.. Mas

0 Irene Pérez kk k k%

Tomamos la milanesa de la casa y la
carbonara y nos gustaron mucho. La carne es

fina por lo que no es pesada, y ademés es
tierna. Mas

o Yoshua Diojtar * %k k&

Comida al nivel de la atencién. Fue una
experiencia excelente. Pedi una milanesa con
cuatro quesos y un postre con helado, muy
rico todo. Definitivamente volveré a ir. Mas

G Lucas Alvarez * k% k%

Soy Argentino, con lo cual tengo bastante
experiencia comiendo milanesas en
diferentes lugares. Creo que es la mejor

milanesa que he comido en mi vida. La carne
es muy tierna.. Mas

0 Antonia con Amor % %k k k%

La mejor milanesa

Fuimos 2 personas y pedimos unas patatas
a la carbonara y la milanesa con trufa,
mortadela y pistacho, muy recomendable.

Nos gusto mucho el sitio.

e Samantha F. * k& %%

Un lugar tranquilo para disfrutar de
auténtica comida italiana. El ambiente
relajado, el chef como el personal sean
italianos aporta... Mas

Q@ sorge N Ak kkx
Un 10 en todo

Todo de 1@. Las milanesas un espectéculo,
he ido ya mas de 10 veces, y siempre estan
igual de buenas, se deshace la carne en la
boca. La atencién también de 10!

0 Merchehuelva %%k %%

Excelente comida

Ingredientes de calidad; milanesas
originales y hay que dejar hueco para el

postre: el mejor tiramisu que he probado
nunca.

@ Beatriz 6. Ak A kx

Perfecto. Todo buenisimo

Nos apetecia una buena milanesa y
probamos. Distintos acompafamientos vy
buena calidad. Muy buena atencién del
personal. Recomendable, para volver.

o Vicente R. %k %k k%

Magnificos sabores y presentaciones

Un sabor exquisito y una gran calidad.
Un verdadero italiano en sus sabores, de
los que ya hay pocos. Y no olvidar el
ambiente, agradable y con espacio.
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O Loura Nofez Ak kk

Exquisito

La mejor comida italina que como desde
hace mucho tiempo. Totalmente tradicional

y artesanal. Muy simpatico el camarero y
atento.

0 José Ant. Garc. Kk Kk k%

Excelente comida italiana

Excelente restaurante italiano con una
carta reducida pero de buenisima calidad.
La atencién del personal excelente.
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LAMILANESE irrumpe en el panorama gastrondmico con
una propuesta audaz y deliciosa: la milanesa como
protagonista absoluta.

Hemos transformado un clédsico, elevandolo a una
experiencia culinaria unica.

&POR QUE NOS DISTINGUIMOS?

0 Concepto uUnico Q Oportunidad de mercado

Q Innovacién y calidad Q Exito probado

El potencial es inmenso... los consumidores espafioles
demandan propuestas culinarias frescas.

A pesar de la creciente popularidad de la milanesa,
no existen marcas referentes en el mercado.

1qui es 4‘”\46 aparece LAMIL ANESE parva

wmarcar |a diferencial



EPOR QUE UNIRTE A LAMILANESE?

La milanesa es un producto que cada vez tiene mayor
demanda en nuestro pais y actualmente no existe una gran
oferta, lo que lo convierte en una oportunidad Unica.

° PRODUCTO UNICO

Calidad y proceso artesanal que nos diferencia.

0 SIGNIFICATIVO INCREMENTO DEL CONSUMO DE MILANESAS

Tanto es asi que las plataformas de delivery han
creado una categoria especifica de milanesas.

° NUESTRO PUBLICO OBJETIVO ES MUY AMPLID

La milanesa gusta a todas las edades y es
accesible a todos los bolsillos.

° ESCASA COMPETENCIA

Dentro del sector y marcas aun poco conocidas,
ihay que aprovechar el momento!

Q OPORTUNIDAD ESTRATEGICA

Dada la creciente popularidad y reconocimiento de
la milanesa, se estéd incorporando como alternativa
a otros platoé en la carta de diferentes
establecimientos.
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SOUE TE APORTAMOS?

Con el respaldo de un equipo experto, en
LAMILANESE ofrecemos soporte integral vy
acompafnamiento constante en cada etapa de

. A2i5 iz AHDIH ATIVS ‘ ELAL SIN PRISH
k &z N |

tu negocio. - qHEe — . iy s e - Aenod\]

l. Apoyo en la seleccién, disefio vy
adecuacidén del local.

2. Formacién y asistencia: preapertura,
apertura y post apertura.

3. Cocinas centrales.
k. Simplicidad de gestiédn.

§. Marketing centralizado.
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T Seleccidén, disefio y adecuacidn del local

- Soporte para la blUsqueda del local ideal.

- Asesoramiento para la adecuacidén del local
atendiendo a la esencia de LAMILANESE.

- Apoyo para la distribucidén Optima del espacio
segln la dimensiones del local.

@i Tamano:

« 90 - 120 m?

<:> Ubicacidn:
D

« Zonas de gran afluencia, buena
conexidn y acceso a delivery

e« Alta visibilidad

 Locales a pie de calle o
centros comerciales



52 Formacidén y asistencia

m Pre-apertura: m Post-apertura:

* Formacidén presencial « Soporte continuado para
en uno de nuestros la resolucidén de dudas
establecimientos )

 Desarrollo de estrategias

+ Aprovisionamiento de marketing

+ Tratamiento y conservacidn * Posicionamiento y
de los productos visibilidad de la marca

+ Experiencia de cliente  Auditorias periddicas

 Gestidn delivery « Nuevas recetas

*+ Manejo del software de  Nuevas metodologias
gestiodn

- Mejoras en la experiencia
de cliente

Apertura: « Novedades relativas a la
P gestidén del local

* Difusidén de apertura del
nuevo local

 Apoyo presencial por
parte de la Central
durante los primeros
dias de apertura

e Resolucién de dudas

e Correccion de
desviaciones
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@% Cocinas centrales

Asegurar un producto homogéneo en cada uno de
los locales LAMILANESE con independencia de su
ubicacidén, manteniendo los estdndares de calidad
y sabor de nuestros productos.

Facilitar al franquiciado la preparaciodn de
la carta, disminuyendo considerablemente su
participacidén del proceso de elaboracidn:

La milanesa se envia empanada y ultracongelada.

Solo requiere freirla a la temperatura y los
minutos indicados.

Q Los aderezos también se enviaréan preparados,
solo habrd que anadirlos e incorporar la
cobertura que corresponda.




[AMILANESE

g
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éﬁ Simplicidad de gestion

Montar un negocio de hosteleria puede
convertirse en un verdadero infierno, por eso
nos hemos esforzado en simplificar al maximo
tus tareas como franquiciado.

Dado que la operativa en cocina es minima, no
requiere de personal cualificado, solventando
el gran problema de encontrar este tipo de
perfiles en el sector hostelero.

Ponemos a tu disposicidn y te ensefnamos a
utilizar un software para la gestidn integral
del local a nivel de:

Facturas

Stock

Personal

Estadisticas de rendimiento y evolucidn



[AMILANESE
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gi Marketing centralizado

cLa captacidn y fidelizacidn te preocupa? A
nosotros también. Déjalo en nuestras manos.

Queremos aprovechar la escasez de marcas conocidas en
el sector. Por ello, estamos poniendo especial foco
en darnos a conocer a través de una buena estrategia
de marketing.

Contamos con un equipo de profesionales que se
encargan de desarrollar las acciones que proporcionan
un mayor retorno.

 Gestidn de RRSS * Anuncios en Meta

- Elaboracidén de contenidos + Google Ads

* Prensa y medios « Colaboracién con influencers
 Posicionamiento web « Plataformas delivery

- Google My Business  Promociones



Buscamos personas con experiencia en hosteleria o que cuenten con un equipo
capaz de aportarla.

Un perfil con visidén empresarial, con pasidén por el mundo HORECA vy
capacidad de dirigir un restaurante como LAMILANESE.

66 uns oportunidad de negocio Unica, en un mercado en
expansion, bajo un modelo probado, sdélido y rentable.99
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PASOS PARA INCORPORARTE

{ o

RESOLUCION
DE DUDAS

Nuestro equipo
de expansiodn
te ampliara
informacién
sobre nuestra
franquicia,
operativa,
viabilidad
econdémica o

gestidn diaria.

; [G=

LOCAL Y
FINANCIACION
FIRMA DEL
PRECONTRATO Te ayudamos a
encontrar el
local ideal
Este paso

en zonas
estratégicas vy
a acceder a la
financiacidén que
mejor se adapte
a ti.

-,

garantiza la
reserva de
tu zona de
exclusividad vy
protege tu area
de operaciédn.
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FIRMA DEL
CONTRATO

A partir de
este momento,
te conviertes

en parte de
LAMILANESE. Un

equipo dedicado

a tu éxito te

acompanara.

FORMACION
INICIAL

Recibiras una
formacidn
completa en
operacion,
gestion,
herramientas vy
experiencia de
marca. Todo lo
necesario para
asegurar tu
éxito.

.

APERTURA
DEL LOCAL

Te acompanamos
durante todo
el proceso
de apertura,
asegurandonos de
que cada detalle
esté listo para
el gran dia.




FICHA TECNICA

SECTOR Restauracion
TEMATICA Casual food italiana
INVERSION INICIAL Desde 46.000 €
CANON DE ENTRADA 15.000 €
ROYALTY DE PUBLICIDAD 150 € / mes
ROYALTY DE EXPLOTACION 500 € / mes
SUPERFICIE DEL LOCAL Entre 90 - 120 m?
DURACION DEL CONTRATO 5 anos
UBICACIONES Afluencia vy
buena conexidn
y visibilidad.

Obra civil e IVA no incluido
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